WINTER.

IM FELDBERGER.

VORNEWEG.
Wildkrédutersalat mit gebratenen Pilzen (vegan) 10 €
Drei Crostini mit Brie, Speck & Zwiebelmarmelade 10 €

Frischer Chicoréesalat mit Orangenspalten, cremigem Schmand-Dressing & NUssen (vegetarisch) 10 €

Cremiger Heringssalat mit Fenchel, Apfel und Zwiebeln (vegetarisch) 1€
Rote-Bete-Hummus & gerdstetem Fladenbrot (vegan) 8 €
Suppe der Woche (service) 7€

HAUPTSACHE.

Veganes Maronen-Risotto mit Salbei (vegan) 13 €

Hausgemachte Truffelravioli mit Rucola & Parmesan (vegetarisch) 15 €

MIX & MATCH.

WAHLE ZU DEINER HAUPTSPEISE DEINE LIEBLINGSBEILAGE & SOSSENACCESSOIRE

Kabeljau a la plancha 16 €
Kénigsberger Klopse vom Kalb mit KapernsoBe 18 €
Oma Rosis Rinderroulade mit Speck, Karotte, Zwiebel, Gewlrzgurken, Senf 14 €
Schnitzel “Wiener Art” vom Schwein 13 €
Wiener Schnitzel vom Kalb 18 €
optional mit Kdse & Speck Uberbacken 5€
Feldburger vom Black Angus Rind mit Tomate, Ei, Gurke, Bacon & Zwiebeln 13 €
Steak der Woche (service) . - €
LIEBLINGSBEILAGE. ACCESSOIRE.

Pommes 4 € Bratenjus 3 €
Kartoffelplree 4 € JégersoBe 5€
Traffelkartoffelplree 5€ Dunkle PfeffersoBe 3 €
Semmelknédel 5€ Café de Paris 3€
KartoffelkléBe 5€ Ketchup 0 €
Rahmsauerkraut 4 € Mayo 0 €
Bratkartoffeln mit Speck 5€ Hausgemachte Barbecue-SoBe 3 €
Rosenkohl mit Speck 4 € Hausgemachte Steak-SoBe 3 €
Schmelzzwiebeln 3 € Grine SoBe 4 €
Beilagensalat 6 €

Rahmwirsing 5€

Apfelrotkohl 5€

SUSSES FINALE.

Creme Brllée mit Johannisbeersorbet 7€
Schokoladenklchlein mit flissigem Kern & Vanilleeis 8 €

Orangen-Panna-Cotta 5€



